Partyservice
Metzgerei




Uber den Partyservice

Wir machen lhre Familienfeier oder |hre
Firmenfeierlichkeiten zu einem
kulinarischen Erlebnis. Es erwartet Sie
eine bunte Vielfalt an Feinkostplatten
und fir Sie individuell

zusammengestellte Buffets.

Unsere Kapazitat reicht bis zu 150
Personen.

Als Familienunternehmen liegt uns vor
allem Qualitat und Frische unserer

Woaren und Produkte am Herzen.




Warme Fleischgerichte

(a¢b 10 Personen pro Sorte)




Braten in Sauce

geschnitten

(ab 10 Personen pro Sorte)

* Hausgemachter Sauverbraten
* Burgunderbraten

* Schweinebraten

* Gegrillte Hahnchenbristchen

e Kalbsrahmbraten

* Lammkeulchen geschmort




Konigsklasse

(Rohgewicht — ab 10 Personen)

* Roastbeef
(rosé gebraten)

* Kalbsricken
* Dry Aged Steak




Noch etwas Herzhaftes

* Fleischkdse fein
* Putenfleischkdse
* Hdhnchenschlegel gegrillt
* Frikadelle
* Schnitzel paniert
(aus dem Ricken)
* Schnitzel paniert
(aus der Keule)

* Putenschnitzel paniert

Saisonal bieten wir Ihnen verschiedene Wild
Spezialitaten auf Anfrage zu Tagespreisen




Beilagen

(a¢b 10 Personen pro Beilage)

Nudeln

Eierspatzl




Saucen
(ab 2 Liter pro Sauce)

* Braten Sauce

Suppen

(ab 5 Liter pro Suppe)

oder Fladle

Tomatensuppe mit

frischem Basilikum

Saisonal: Kirbissuppe




Salate
(Mindestmenge 2kg pro Salat)

Kraut-, Rohkost-, Karottensalat
Griner Bohnensalat
Tomatensalat

Griechischer Bauernsalat
Schichtsalat mit Lauch, Kése,

Schinken, Apfel, Ananas, Sellerie

Hausgemachter Kartoffelsalat

Blattsalat

Wir bieten lhnen dariber hinaus noch eine Vielzahl
weiterer Salatspezialitaten auf Nachfrage




Aufschnittplatten

(ab 10 Personen pro Platte)

* Vesperplatte:
Aufschnitt, Braten, Kdse, Butter, verschiedene

Schinken und frisches Baguette

* Delikatess Gefligelplatte

Putenschinken, Gefligelaufschnitt, Putenbraten,

verschiedene Kase, Brotsorten und Butter




Aufschnittplatten

(ab 10 Personen pro Platte)

* Gourmetplatte

Raucherlachs, geréuchertes Forellenfilet,
Schweinelendchen, Hahnchenbrust, Roastbeef,
luftgetrockneter Schinken, Kése mit Obst garniert,
Sahnemeerrettich, Baguette und Butter




Canapés & Co

(ab 10 Personen pro Artikel)

* Canapés

- mit Braten, Schinken, Salami
oder Kase

- mit Rducherlachs, Fischfilet

/2 belegtes Brétchen

- mit Kase, Wurst, Schinken
oder Braten

- mit Fisch

* Tomaten-Mozzarella-
Spiel3e

* Kase-SpielBe

* WeilBwurst-Spiel3e

* Antipasti-SpieBBe
* Mini-Frikadellen-Spief3e




Desserts

(ab 10 Personen pro Dessert)

* Mousse au chocolat

(wei3 oder braun)
* Tiramisu
* Fruchtsalat
* Rote Gritze
* Panna Cotta

* Wilde Hilde

(Himbeeren, Sahne, Meringen)

* Créme Brulée




Mietgeschirr &
Zubehor

* Leihgeschirr

- Grof3e Teller
- Kleine Teller
- Suppenteller
- Messer

- Gabel

- Loffel

- Kaffeeloffel
- Kuchengabel

* Anfahrtspauschale
* Abholpauschale

* Stehtisch mit Husse

* Reinigung







Wir frevuen uns
auf Siel

@ Metzgerei GieBe

Kurfiirstenstr. 6 Tel. 06202.5 32 32
68723 Schwetzingen Fax 06202.5 15 59

Hildastrafle 11 Tel. 06202.7 84 35

68782 Briihl Fax 06202.57 53 47
denn Fleiach ict Ventrauenscache!

www.metzgerei-giesse.de = metzgereigiesse@aol.com

lhre Metzgerei
Giele
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